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セキ株式会社(愛媛県松山市、代表取締役社長：関 宏孝)は 2025 年 10 月 7 日～8 日に、福岡

国際センターで開催される「Food EXPO Kyushu 2025」に初出展いたします。Food EXPO Kyushu は、

九州・山口の農林水産物や加工食品を国内外に発信し、地場食品関連企業の更なる売上向上、販

路拡大及び地域経済の振興を図ることを目的としたイベントで、食の展示会や商談会等が実施

されます。当社出展ブースでは、水性フレキソ印刷加工技術を用いた食品パッケージなどを展示

し、九州地方における販路拡大を目指します。 

 

［ 出展内容 ］ 

水性フレキソ印刷＋ノンソルベントラミネートで、耐ボイル・耐レトルト加熱適正を持った

食品パッケージのサンプル品を出展します。環境に配慮した印刷加工方式により CO2排出量を

50％以上削減＊でき、さらに酸素や水蒸気の透過を防ぐ高いバリア性能を持つフィルムを使用

することで内容物の鮮度保持や品質劣化の防止が可能となっています。耐ボイル加熱適正パ

ッケージには耐熱性・保香性等に優れた汎用性の高い PET フィルムを採用しています。また、

耐レトルト加熱適正パッケージには、PET フィルムに酸化アルミを蒸着した無色透明のバリア

フィルムを採用しており機能性と環境配慮の両立を実現しています。 

これらサンプル品と大手ブランドオーナーへの採用実績品、水性フレキソ印刷の CO2排出量

削減効果資料なども展示します。 
＊一般的に用いられる油性グラビア印刷＋ドライラミネートで製造した場合との比較 
一般社団法人サステナブル経営推進機構（SuMPO）の算定条件に基づき試算 

 

［ 展示サンプル品 ］ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

～「食」の魅力を引き出すパッケージで地域の高付加価値商品を国内外へ発信～ 

Food EXPO Kyushu 2025 への出展について 



［ 展示実績品 ］※一部 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＊水性フレキソ印刷とは 

ゴムや樹脂など弾性のある版を用いた凸版印刷方式で印圧が軽いのが特長。薄紙から厚紙、段ボール、

フィルムなど幅広い素材に対応でき、凸凹のある和紙風の基材などにも印刷が可能。有機溶剤の含有

量が限りなくゼロに近い水性インキを使用した水性フレキソ印刷は、食の安心・安全を考えるパッケ

ージに最適です。 

＊ノンソルベントラミネートとは 

フィルムを貼り合わせる際に無溶剤の接着剤を使用することで、大気へ VOC(揮発性有機化合物)をほ

とんど排出しない環境に優しいラミネートです。ドライラミネートと違い乾燥設備が必要ないためエ

ネルギーの低減が可能で、CO2 の排出も大幅に削減できます。 

 

［ 開催概要 ］ 

名  称 ：Food EXPO Kyushu 2025 

日  時 ：2025 年 10 月 7 日・8 日 10:00～17:00 

会  場 ：福岡国際センター1 階 

主  催 ：Food EXPO Kyushu 実行委員会  

来場数 ：約 5,000 人（2 日間での見込み） 

ＵＲＬ ：https://foodexpokyushu.com/ 

 

［ 会社概要 ］ 

会社名：セキ株式会社 

代表者：代表取締役社長 関 宏孝 

創 業：1908 年 7 月 

設 立：1949 年 3 月 

所在地：〈松山本社〉愛媛県松山市湊町 7 丁目 7 番地 1 

         〈東京本社〉東京都渋谷区代々木 3 丁目 2 番 8 号 

ＵＲＬ：https://www.seki.co.jp/ 

 

 

サントリー 

天然水 550 ml 

 

【 本件に関するお問い合わせ 】 

セキ株式会社  執行役員 経営管理本部 副本部長 吉川浩司 

〒790-8686 愛媛県松山市湊町七丁目 7 番地 1 

TEL：089-945-0111 / FAX：089-932-0860 

サントリー 

伊右衛門 600 ml・2L 

 

井村屋 

袋入 カスタードプリン 

紅葉堂 

もみじ饅頭 
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